
SALADE DE CHÈVRE CHAUD
LARDÉ, FRUITS ROUGES, CARAMEL

DE VINAIGRE DE FRAMBOISE,
NOIX DE PÉCAN CARAMÉLISÉES

OU

RAVIOLES DE SOLE ET CREVETTES
GRISES, CRÉMEUX DE CRUSTACÉS,

MESCLUN D’HERBES FRAÎCHES
____

SPARE RIBS CUISSON LENTE,
LAQUE SMOKY BBQ, POMMES DE

TERRE WEDGES, SALADE
COMPOSÉE

 
OU

FILET DE SAUMON RÔTI,
PARILLADA AIL ET LIME,
CRESSONNETTE D’ÉTÉ,

GRENAILLES POÊLÉES AU THYM ET
CITRON, FLEUR DE SEL

____

ANANAS CARAMÉLISÉ, CRÈME
GLACÉE NOIX DE COCO,

VERVEINE, TUILE DE CHOCOLAT

Tout renseignement sur les allergènes des plats est à
disposition de la clientèle auprès de notre personnel de service

2 services: entrée + plat ou plat - dessert : 32€
3 services: entrée - plat - dessert : 36€

L U N C H

Tout renseignement sur les allergènes des plats est à
disposition de la clientèle auprès de notre personnel de service

Servi uniquement du mercredi au vendredi, de 12h à 13h30

DU 18  AU 20  JUIN


