FR

DESSERTS €
FROMAGES DU MOMENT 16
100% WALLONS

sélectionnés par la Cave du Fromager [Maud &
Denis] et accompagnés de sirop de Liége

DAME BLANCHE 10
crumble de chocolat a la fleur de sel

BRESILIENNE CREME GLACEE 10
vanille bourbon, caramel au beurre salé,
noisettes caramélisées

MOELLEUX AU CHOCOLAT 1
créeme anglaise a la fleur d’'oranger

MOUSSE AU CHOCOLAT 9
chocolat Cote d'Or, souvenir d'enfance

TARTELETTE BOURDALOUE 9
fruits du moment, creme glacée
au lait damande

TRIO DE SORBETS DE SAISON 12
fruits frais, meringues et coulis de fruits

SNICKERS REVISITE DE LUMAMI 13
crémeux de caramel, croquant de cacahuetes,
texture de chocolat, dulce de leche

UMAM

BARIRESTAURANT




DESSERTEN €
KAAS VAN HET MOMENT 16
100% WAALS

geselectioneerd in de kelder van de kaasmaker
[Maud & Denis) en geserveerd met Luikse siroop

DAME BLANCHE 10
gezouten chocoladecrumbel

BRAZILIAANS ROOMIJS 10
bourbon vanille, gezouten boter karamel,
gekarameliseerde hazelnoten

CHOCOLADE FONDANT 11
sinaasappelbloesem via

CHOCOLADEMOUSSE 9
Céte d'Or chocolade, jeugdherinnering

BOURDALOUE TAARTIE 9

fruit van het moment, ijs met amandelmelk

TRIO VAN SEIZOENSSORBETS 12
vers fruit, meringues en fruitcoulis

SNICKERS OPNIEUW 13
BEZOCHT “UMAMI"

Romige Karamel, pinda crunch,

chocolade textuur, dulce leche

UMAM

BARIRESTAURANT




DESSERTS €

CHEESE OF THE MOMENT 16
selected by the Cave du Fromager (Maud &
Denis) and served with Sirop de Liege

DAME BLANCHE 10
chocolate crumble with fine sea salt

BRAZILIAN ICE CREAM 10
bourbon vanilla, salted butter caramel,
caramelized hazelnuts

MOELLEUX CHOCOLAT 11
orange blossom custard

CHOCOLATE MOUSSE 9
Céte d'Or chocolate, childhood memory

BOURDALOUE TARTLET 9
fruits of the moment, ice cream
with almond milk

TRIO OF SEASONAL SORBETS 12
fresh fruit, meringues and fruit coulis

SNICKERS WAY “UMAMI" 13
Creamy caramel, crunchy peanuts,
chocolate texture, dulce leche

UMAM

BARIRESTAURANT




