A GRIGNOTER OU
A PARTAGER

MINI POIVRONS FARCIS AU THON

(5 pieces)

@ ARTICHAUTS MARINES A L'HUILE

/ieux vinaigre balsamique de Modene, fleur de sel (8 pieces)

de Modeéene,

LA BOITE DE SARDINES FUMEES

le chéne et étre Don Renaldo,

, beurre der

MINI CROQUETTES DE CREVETTES GRISES

t maison au piment c
ocktail Qlsol a

JAMBON IBERICO BELLOTA

80 gr

MINI BURGERS DE PULLED CHICKEN

a la mayonnaise ancienne,

oignons

@ CROSTONE I?E CEPES

S au naturel,

CROQUE BIKINI AU JAMBON IBERIQUE

a et huile de truffe blanche

onfites d

@lg PLANCHE VEGGIE

ENTREES EN
PETITES PORTIONS

O BURRATINA AUX FIGUES

roque

@B L'CEUF PARFAIT 64°

TATAKI DE THON ROUGE
EN MARINADE ASIATIQUE

sées aux 4 épices, sirop Di Lidje

ANCHOIS DE CANTABRIE AOC

e, esp aise au Yuzu,

pommes carame

puma holland

SCANNEZ
& découvrez nos cartes

. PLAT VEGETARIEN

Tous les renseignement

des plats sont a votre disposition aupres de notre personnel de service,

PLATS

Nos plats sont servis avec une sauce et deux accompagnements au choix.

250 g

PAVE DE BEEUF DU MOMENT

origine : Amérique du sud

FILET AMERICAIN TRADITION

assaisonne pdr nos soins

TAGLIATA DE BCEUF BBB

Mared >rg, bacon croustillant
oignons rc ice Umami

JAMBONNEAU CUIT AUX HERBES

désossé et carameélisé au miel et moutarde a l'ancienne

PAVE DE SAUMON LABEL ROUGE

servirose -origine . Ecosse

CURRY DE LOTTE AU LAIT DE COCO

citronnelle, gingembre et jeunes legumes racon thai

SOURIS D’AGNEAU CONFITE ET LAQUEE

ACCOMPAGNEMENTS

LEGUMES DE SAISONS

JEUNES POUSSES ET
VINAIGRETTE DU MOMENT

POELEE DE CHAMPIGNONS EN
FINE TARTELETTE

POMMES DE TERRE GRENAILLES
POELEES AUX HERBES

FRITES FRAICHES AU BLANC DE BGEUF

SAUCES

BEURRE MAITRE D'HOTEL
BEARNAISE A LA MINUTE

CREME DE MOUTARDE
A L'ANCIENNE

CREME DE POIVRE VERT
FLAMBEE AU COGNAC

LES VERITABLES BOULETS 1 piece :
dilidje a la biere brune 2 pieces:
BURGER UMAMI BLACK ANGUS 200 gr

FR

0




OM TE KNABELLEN NE
OF OM TE DELEN —

MINI PAPRIKA'S GEVULD MET TONIIN

(5 stuk)
@ ARTISIOKKEN GEMARINEERD IN OLIE GERECHTEN
en balsamicoazijn « Giuseppe Giusti IGO » (8 stuk) Onze gerechten worden geserveerd met een saus en twee bijgerechten
naar keuze
GEROOKTE SARDINES
met eiken - en beukenhout Don Renaldo RUNDERBIEFSTUK VAN HET MOMENT 250 gr
Herkomst : Zuid Amerika
MINI GRIJZE GARNAAL KROKETTIN
GRIJZE G ° KLAARGEMAAKT TARTAAR

met cocktail saus en Espeletterpeper (5 stuk) )
gekruid door ons

EERISCHE HAM RUNDVLESS BBB TAGLIATA

MINI PULLED CHICKEN BURGERS

tse may yonal:

LUIKSE BALLETIJES Tstuk:
met bruin bier 2 stuk:
BURGER UMAMI BLACK ANGUS 200 gr
Maredsous, ijsberg, krokant spek, rode ui, Umami-saus

D pepato”

laanse pe

GEKOOKTE HAM MET KRUIDEN

Gekarameliseerd met honing en oude > moste

CROQUE BIKINI MET IBERISCHE HAM

Mozzarella di bufala, tartuffata en witte truffelolie (4 stuks)
@ EENDENBORSTFILET
'IOO% WAALS KAASPLAN KJE

d

eserveerd - Qorsprong : Frankrijk

smaker begeleid

>maakte

Nge

zure room,
aakte

BIJGERECHT

LENTEGROENTE

BABY GREENS EN ZELFGEMAAKTE
VINAIGRETTE VAN HET MOMENT

GEBAKKEN PADDENSTOELEN

IN EEN DUN TAARTJE
RODE TONIJN TATAKI
IN EEN AZIATISCHE MARINADE GEROOSTERDE AARDAPPELEN MET

jonaise, KNOFLOOK EN KRUIDEN
VERSE FRIETJES GEBAKKEN IN RUNDSVET

g
ing

Gekarameliseerde appels met 4 kruiden, D roop

:mg«“NJM(.;M(E(,:M() S A U C E N
SNIzo
MAITRE D'HOTEL BOTER

A LA MINUTE BEARNAISE

k SCAN
& ontdek onze kaarten OUDERWETSE MOSTERDROOM,
E LENTE-UITJES
GROENE PEPERROOM

GEFLAMBEERD MET COGNAC

VEGETARISCHE SCHOTEL

Alle informatie over voedselallergenen staan tot uw beschikking van onze servicemedewerkers




TO SNACK OR <>
TO SHARE <

MINI SWEET PEPPERS STUFFED WITH TUNA M A I'N D ISH ) )
(5 units) Our dishes are served with a sauce and two sides of your choice.
BEEFSTEAK OF THE MOMENT 250 gr

@@ ARTICHOKES MARINATED IN OIL

D B ) ~ S . Origin : South America
and balsamic vinegar "Giuseppe Giusti IGP" (8 units)

PREPARED AMERICAN FILLET

seasoned by us

TIN OF SMOKED SARDINES

with oak and beech wood Don Renaldo

MINI GREY SHRIMP CROQUETTES

with cocktail sauce and Espelette pepper (5 units)

IBERIAN HAM

BBB BEEF TAGLIATA

uffle oil,

woar REGIONAL HOMEMADE MEATBALLS  7unit:
MINI pULLED CHICKEN BURGERS with brown beer sauce 2units:

fried on

/d fashioned mayonnaise, UMAMI BLACK ANGUS BURGER 200 g1

SPY & bacon, red onions

@ CROSTONE FRIED PORCINI MUSHROOMS e
‘ ane, hroorm: COOKED KNUCKLE OF HAM WITH HERBS

"allo /i?pu[@

Caramelised with honey and old-fashioned mustard
CROQUE BIKINI WITH IBERIAN HAM SCOTTISH SALMON STEAK

Mozzarella di bufala, tartuffata and white truffle oil (4 units) A Y
! / served pink - origin : Scotland

ager (Maud & Denis) ) e )
Lemongrass, ginger and

young vegetables Thai style

CANDIED AND GLAZED LAMB MOUSE

(cooking

h coriander ana

@ PASTA SPINACI GORGONZOLA CREMOSSO

STARTERS
IN SMALL SIZES

O BURRATINA WITH FIGS

) anc

1 SProuts,

d cabbage,

SIDE DISH

VEGETABLES OF THE SEASON

BABY GREENS AND HOMEMADE
VINAIGRETTE OF THE MOMENT

PAN-FRIED MUSHROOMS IN A

. THIN TARTLET
@ CROQUETTES WITH OLD LIEGE CHEESE
FROM VIELSALM POTATOES FRIED WITH HERBS

with 4 spices, Di lidje syrup
. e FRESH FRIES COOKED BEEF WHITE

Caramelised apple

CANTABRIAN ANCHOVI ES AOC

spuma hollandais

SAUCES

k SCAN MAITRE D'HOTEL BUTTER
& di d
ecoverour cargs A LA MINUTE BEARNAISE
[=] OLD FASHIONED

MUSTARD CREAM

GREEN PEPPER,
VEGETARIAN DISH CREAM FLAMBEED

All the information on food allergens are available to you from our service staff.




