A GRIGNOTER OU
A PARTAGER

MINI POIVRONS FARCIS AU THON

(o pleces)

@ ARTICHAUTS MARINES A L'HUILE

Vieux vinaigre balsamique de Modene, fleur de sel (8

pieces)

LA BOITE DE SARDINES FUMEES

Aux bois de chéne et de hétre Don Renaldo

MINI CROQUETTES DE CREVETTES GRISES

Cocktail maison au piment d’Espelette (5 pieces)

JAMBON IBERICO BELLOTA

80 gr

TACO S DE CHILI CON CARNE PUR BCGEUF

ix de cm ddar, sucrine et

nfites, ¢ opeaux de pecorino cilien,

| & Denis

@E) MINI CROQUETTES DE CHEDDAR
ET JALAPENOS

mayonnaise de poivrons (5 pie

ENTREES EN
PETITES PORTIONS

TARTARE DE BCEUF A L'ITALIENNE

LIEU JAUNE MARINE 48H AU SAKE
ET MISO BLANC

au, champignons Eryngii

/nes pousses

2lle, gingembre

TATAKI DE THON ROUGE
EN MARINADE ASIATIQUE

SCANNEZ
& découvrez nos cartes

PLAT VEGETARIEN

FR
Nos plats sont servis avec une sauce et deux accompagnements au choix.
PAVE DE BCGEUF DU MOMENT 250 gr
Origine : Amérique dt i

FILET AMERICAIN TRADITION

Assaisonné par Nnos soins

TAGLIATA DE BCEUF BBB

LES VERITABLES BOULETS 1 piece :
Di lidje a la biere brune 2 pieces :
BURGER UMAMI BLACK ANGUS 200 gr

Pain aux grain
oignons cara

coceur de rom

/ge, mayon

e truffée

FILET DE CANETTE 200 gr

servi rosé - origine : France

TOMAHAWK DE PORC GRILLE 300 gr
Légerement saumuré - origine : Belgique

PAVE DE SAUMON LABEL ROUGE

Servirosé - origine : Ecosse
FILET DE BAR JUSTE MEUNIERE
@ PASTA VERDE BU RRATINA TARTU FO

ACCOMPAGNEMENTS

LEGUMES DE PRINTEMPS

JEUNES POUSSES ET
VINAIGRETTE DU MOMENT

POLENTA AUX HERBES GRILLEES

POMMES DE TERRE GRENAILLES RISSOLEES
A L'AIL ET AUX HERBES

POMMES FRITES AU BLANC DE BCEUF

SAUCES

BEURRE MAITRE D'HOTEL
JUS DE GRIOTTES ET REDUCTION DE KRIEK
BEARNAISE A LA MINUTE

CREME DE MOUTARDE
A L'ANCIENNE, OIGNONS GRELOTS

CREME DE POIVRE VERT
FLAMBE AU COGNAC




M TE KNABELLEN
F OM TE DELEN
M

INI PAPRIKA'S GEVULD MET TONIJN

/5.

o
O

uk)

(@ ARTISJOKKEN GEMARINEERD IN OLIE

en balsamicoazijn “Giuseppe Giusti IGP” (8 stuk)

GEROOKTE SARDINES

met eiken- en beukenhout Don Renaldo

MINI GRIJZE GARNAAL KROKETTEN

met cocktail saus en Espelettepeper (5 stuk)

IBERISCHE HAM
80 gr

TACO'S VAN PURE RUNDVLEES
CHILI CON CARNE

guacamole, romige cheddar, sucrine en rode uien (2 stuks)

%) BRUSCHETTA, PESTO VAN WILDE KNOFLOOK

ola (2 stuks)

tomatenchutney, Siciliaanse pecorinos

%) KAAS VAN HET MOMENT

ger (Maud & Denis)

@g) MINI CHEDDAR EN JALAPENOS KROKETJET

met pepermayonais > (5 stuks

UMAMI PLANCHA

Zure room,

1aKte

VOORGERECHTEN
IN KLEINE PORTIES

ITALIAANSE TARTAAR VAN RUNDVLEES

/nboompit

k SCAN
& ontdek onze kaarten

VEGETARISCHE SCHOTEL

n, gember, yuzu, lente-uitjes en

bieslook mayonaise, mango,

U

ERECHTEN

en geserveerd m een saus en

hten v

1aqQr keuze

RUNDERBIEFSTUK VAN HET MOMENT 250 gr

Her y\ omst : Zuid Amerika

KLAARGEMAAKT TARTAAR

gekruid door ons

RUN DVLESS BBB TAG LIATA

LUIKSE BALLETIJES 1 piece :
met bruin bier 2 pieces :
BURGER UMAMI BLACK ANGUS 200 g1

n ] r Jjekarame-

EENDENBORSTFILET 200 gr

rosé veerd - Oorsprong : Frankrijk

TOMAHAWK VAN 300

gegrild varkensvlees, licht gepekeld - Oorsprong : Belgié

SCHOTSE ZALMSTEAK

rosé geserveerd
ZEEBAARS FILET « MEUNIERE »
PASTA VERDE BU RRATINA TARTU FO

IJGERECHT

LENTEGROENTE

BABY GREENS EN ZELFGEMAAKTE
VINAIGRETTE VAN HET MOMENT

POLENTA MET GEGRILDE KRUIDEN

GEROOSTERDE AARDAPPELEN MET
KNOFLOOK EN KRUIDEN

POMMES FRITES MET RUNDERWIT

AUCEN
MAITRE D'HOTEL BOTER

MORELLO KERSENSAP EN KRIEK REDUCTIE
A LA MINUTE BEARNAISE

OUDERWETSE MOSTERDROOM,
LENTE-UITJES

GROENE PEPERROOM
GEFLAMBEERD MET COGNAC




TO SNACK OR
TO SHARE

MINI SWEET PEPPERS STUFFED WITH TUNA

(5 units)

@@ ARTICHOKES MARINATED IN OIL

and balsamic vinegar "Giuseppe Giusti IGP" (8 units)

TIN OF SMOKED SARDINES

with oak and beech wood Don Renaldo

MINI GREY SHRIMP CROQUETTES

with cocktail sauce and Espelette pepper (5 units)

IBERIAN HAM

80 g

TACO'S OF PURE BEEF CHILI CON CARNE

@ BRUSCHETTA

o, tomato chutney, Sicilian pecorino shavings,

(&) MINI CHEDDAR AND JALAPENOS
CROQUETTES

pepper mayonnaise (5 units)

UMAMI PLANCHA

tment of

STARTERS
IN SMALL SIZES

ITALIAN STYLE BEEF TARTAR

sil, pine nuts, sun-dried tomatoes,

SAITHE MARINATED FOR 48 HOURS IN SAKE
AND WHITE MISO

k SCAN
& discover our cards

VEGETARIAN DISH

on on food allergens are available to you from

our se

guacamole, creamy cheddar, sucrine and red onions (2 units)

MAIN DISH

Our dishes are served with a sauce and two sides of your choice

BEEFSTEAK OF THE MOMENT 250 g

Origin : South America

PREPARED AMERICAN FILLET

segsoned by us

BBB BEEF TAGLIATA

2rry tomatoes,

REGIONAL HOMEMADE MEATBALLS  7Tunit:

brown beer sauce 2 units:

UMAMI BLACK ANGUS BURGER 200 gr
| / B P, | gekarame

uien, t

DUCK FILLET 200 gr

served rosé - origin : French

GRILLED PORK TOMAHAWK 300 gr

origin "Jf‘\/ Im

SCOTTISH SALMON STEAK

served pink

SEA BASS FILLET « MEUNIERE »

@@) PASTA VERDE BURRATINA TARTUFO

Fres ffle burrata, zucchini,

pine nuts, candie

U MAMI POKE BOWL

SIDE DISH

SPRING VEGETABLES

BABY GREENS AND HOMEMADE
VINAIGRETTE OF THE MOMENT

POLENTA WITH ROASTED HERBS
HASH BROWNS WITH GARLIC AND HERBS

POMMES FRITES WITH BEEF WHITE

SAUCES
MAITRE D'HOTEL BUTTER

MORELLO CHERRY JUICE AND
KRIEK REDUCTION

A LA MINUTE BEARNAISE

OLD FASHIONED MUSTARD
CREAM, SPRING ONIONS

GREEN PEPPER CREAM FLAMBEED




