A GRIGNOTER OU
A PARTAGER

MINI POIVRONS FARCIS AU THON

(o pleces)

@ ARTICHAUTS MARINES A L'HUILE

Vieux vinaigre balsamique de Modene, fleur de sel (8

LA BOITE DE SARDINES FUMEES

Aux bois de chéne et de hétre Don Renaldo

MINI CROQUETTES DE CREVETTES GRISES

Cocktail maison au piment d’Espelette (5 pieces)

JAMBON IBERICO BELLOTA

80 gr

@ TEMPURA DE FLEURS DE COURGETTES

s Taggiasche, cremeux de poivron rouge (3 pieces)

pieces)

Feta,

BAO BUN’'S DE PULLED PORK FUME _

@@ FROMAGES DU MOMENT 100% WALLONS
la cave du Fromager (Maud & Deni
s de sirop de Liege

PLANCHE DE LUMAMI

ENTREES EN
PETITES PORTIONS

CEVICHE DE CABILLAUD
M zZU, j

ron vert, concombre, pomme

yaki, oignons

TATAKI DE THON ROUGE
EN MARINADE ASIATIQUE

naise de ciboulette,

SCANNEZ
& découvrez nos cartes

PLAT VEGETARIEN

FR

0

Nos plats sont servis avec une sauce et deux accompagnements au choix.
PAVE DE BCEUF DU MOMENT 250 g
Origine : Amérique dt i

FILET AMERICAIN TRADITION

Assaisonné par Nnos soins

TAGLIATA DE BCEUF BBB

SUPREME DE VOLAILLE JAUNE LABEL ROUGE

Risotto d'asperr s, creme de parmesan, jus corseé

LES VERITABLES BOULETS 1 piéce :

lidje & la biere brune 2 pieces:
BURGER UMAMI BLACK ANGUS 200 gr
f > | Brie AOP, ccet

ignon r e truffée
TOMAHAWK DE PORC GRILLE 300 gr
Légerement saumuré - origine : Belgique

PAVE DE SAUMON LABEL ROUGE

Servirosé - origine : Ecosse
FILET DE BAR JUSTE MEUNIERE
CEUF BASSE TEMPERATURE

ACCOMPAGNEMENTS

LEGUMES DE PRINTEMPS

JEUNES POUSSES ET
VINAIGRETTE DU MOMENT

GRATIN DAUPHINOIS

POMMES DE TERRE GRENAILLES RISSOLEES
A L'AIL ET AUX HERBES

POMMES FRITES AU BLANC DE BCEUF

SAUCES

BEURRE MAITRE D'HOTEL
ROQUEFORT
BEARNAISE A LA MINUTE

CREME DE MOUTARDE
A L'ANCIENNE, OIGNONS GRELOTS

CREME DE POIVRE VERT
FLAMBE AU COGNAC




OM TE KNABELLEN NE
OF OM TE DELEN :
MINIPAPRIKA’S GEVULD MET TONIJIN G E R E CHTEN
(5 stuk) hten v len geserveerd met een saus en “hte

@g ARTISJOKKEN GEMARINEERD IN OLIE

balsamicoazijn “Giuseppe Giusti IGP” (8 stuk) RUNDERBIEFSTUK VAN HET MOMENT 250 gr

Herkomst : Zuid Amerika

GEROOKTE SARDINES

met eiken- en beukenhout Don Renaldo KLAARGEMAAKT TARTAAR
gekruid door ons

MINI GRIJZE GARNAAL KROKETTEN )

met cocktail saus en Espelettepeper (5 stuk) RUNDVLESS BBB TAG L|ATA

IBERISCHE HAM

80 gr

@}g) TEMPURA VAN COURGETFE BLOEMEN GEEL GEVOGELTE ROOD LABEL SUPREME

Feta, Taggiasche olijvens, romige van rode peper (2 stuks) Risotto van groene asperges, parmezaanse room, sterke sap

BAO BUN'’'S VAN GEROOKTE PULLED PORK LU|KSE BALLETIJES 1 piéce :

W bde uien, radijs, Chinese met bruin bier 2 pieces:

@}g) HERVE ZOETE CROMESQUIS BURGER UMAMI BLACK ANGUS 200 gr

od, Gekarameliseerde G

@ KAAS VAN HET MOMENT TOMAHAWK VAN 300 gr
100% VAN WALLONlE gegrild varkensviees, gepekeld - Herkomst : Belgié
>rd door de e Fromager (Maud & Denis)

SCHOTSE ZALMSTEAK

rosé geserveerd
ZEEBAARS FILET « MEUNIERE »
GEKOOKT El OP LAGE TEMPERATUUR

ymousseline, comté puree, kn //(>«w)

eerd met

UMAMI PLANCHA

VOORGERECHTEN
IN KLEINE PORTIES

CEVICHE DE CABILLAUD

BIJGERECHT

LENTEGROENTE

BABY GREENS EN ZELFGEMAAKTE
VINAIGRETTE VAN HET MOMENT

DAUPHINOIS GRATIN

GEROOSTERDE AARDAPPELEN MET
KNOFLOOK EN KRUIDEN

slook mayonaise, mango, POMMES FRITES MET RUNDERWIT

EI' - El SAUCEN
k SCAN MAITRE D'HOTEL BOTER

& ontdek onze kaarten

E ROQUEFORT KAAS SAUS
A LA MINUTE BEARNAISE
OUDERWETSE MOSTERDROOM,

LENTE-UITJES

VEGETARISCHE SCHOTEL GROENE PEPERROOM

staan tot uw beschikking GEFLAMBEERD MET COGNAC




TO SNACK OR EN
TO SHARE E
MAIN DISH

MINI SWEET PEPPERS STUFFED WITH TUNA Our dishes are served with a sauce ar wo sides of your choice
(5 units)
BEEFSTEAK OF THE MOMENT 250 gr
@) ARTICHOKES MARINATED IN OIL Origin - South America o
and balsamic vinegar "Giuseppe Giusti IGP" (8 units)

PREPARED AMERICAN FILLET
TIN OF SMOKED SARDINES seasoned by us

oak anc d Don Renaldo

MINI GREY SHRIMP CROQUETTES

with cocktail sauce a spelette pepper (5 units)

BBB BEEF TAGLIATA

tomatoes,

IVBVERIAN HAM RED LABEL YELLOW POULTRY SUPREME

80 gr Green asparagus risotto, parmesan cream, strong juice
&) ZUCCHINI FLOWER TEMPURA REGIONAL HOMEMADE MEATBALLS junit.

Feta, taggliasche olive, cream red pepper (3 units) ) brown beer sauce 2 units:

BAO BUN'S OF o
SMOKED‘ PULLED PORK UMAMI B%CK A'\fgf’ EURGER [

), rode uien

GRILLED PORK TOMAHAWK 300 g

SCOTTISH SALMON STEAK

) CHEESE OF THE MOMENT 100% WALLOON sereapns
Fromager (Maud & Denis) SEA BASS FILLET « MEUNIERE »

LOW TEMPERATURE COOKED EGG

hon mousseline, Comté

ﬁ@ VEGGIE UMAMI PLANCHA

STARTERS
IN SMALL SIZES

COD CEVICHE

s, lime, cucumber, green apple,

SIDE DISH

asit of, SPRING VEGETABLES

BABY GREENS AND HOMEMADE
VINAIGRETTE OF THE MOMENT

A/

- Cold

DAUPHINOIS GRATIN

HASH BROWNS WITH GARLIC AND HERBS

POMMES FRITES WITH BEEF WHITE

SAUCES
MAITRE D'HOTEL BUTTER

k SCAN
& discover our cards

ROQUEFORT CHEESE SAUCE
E A LA MINUTE BEARNAISE

OLD FASHIONED MUSTARD
CREAM, SPRING ONIONS

VEGETARIAN DISH GREEN PEPPER CREAM FLAMBEED
, WITH COGNAC

ation on food allergens are available to you from




