A
A

E
P

@

&

GRIGNOTER OU
PARTAGER

MINIS POIVRONS FARCIS AU THON

(5 pieces

LA BOITE DE SARDINES FUMEES

aux bois de chéne et de hétre Don Renaldo

MINIS CROQUETTES DE CREVETTES GRISES

cocktail maison au piment d’Espelette (5 pieces)

JAMBON IBERICO BELLOTA
80 gr

MINI BURGER DE BCEUF ANGUS

CROQUE BIKINI AU JAMBON BELLOTA

Ny AP R NI~ 1 1FFm hiilec de triiffec blanct
) di Bufala, truffes et huiles de truffes blanche

FROMAGES DU MOMENT 'IOO% WALLONS

Maud & Denis)

NTREES EN
ETITES PORTIONS

BURRATA CHUTNEY DE POIRE

huile de basilic, sésame torréfié, amandes, cannelle, pain toaste

CEUF 64° EN COQUE D OIGNON

creme de pommes de terre Umami, mousseline de moutarde

GYOZA DE POULET ET LEGUMES

yuée de soj ja sucré et mirin,

RAVIOLES DE SCAMPIS CURRY DOUX

lait de coco, oignons nouveaux

FOIE GRAS POELE

por

aux amande

SCANNEZ
& découvrez nos cartes

UMAM

BARIRESTAURANT

Nos plats sont servis avec une sauce et deux accompagnements au choix.
PAVE DE BEUF DU MOMENT 250 gr
origine : Ameérique du sud

uces au gingembre,

1 piece:
2 pieces :

PAVE DE SAUMON LABEL ROUGE

servi rosé - origine : Ecosse

FILET DE BAR MEUNIERE
comme vous l'aimez
BURGER UMAMI BLACK ANGUS 200 gr

EDP’”‘ bacon croustillant, oignon

s rouges,

> (

FILET AMERICAIN TRADITION

assaison "E}J 1 NOS

@@ TAGLIATELLES FRAICHES A LA « NORMA »

d'aubergines frits

&) ASSIETTE AUTOMNALE DU MARAICHER

ACCOMPAGNEMENTS

LEGUMES DE SAISON

JEUNES POUSSES ET
VINAIGRETTE DU MOMENT MAISON

PATES FRAICHES

POMMES NOUVELLES POELEES A L'AlL,
THYM ET ROMARIN

POMMES FRITES AU BLANC DE BCGEUF

SAUCES

BEURRE MAITRE D'HOTEL
BEARNAISE A LA MINUTE
CREME POIVRE VERT FLAMBEE AU COGNAC

PLAT VEGETARIEN

FR

O

SUPREME DE VOLAILLE JAUNE LABEL ROUGE



OM TE KNABELLEN NE
OF OM TE DELEN —
MIN! ‘PAPRIKA’S GEVULD MET TONIJN

GEROOKTE SARDINES

net eiken- en beukenhout Don Renaldo
RUNDERBIEFSTUK VAN HET MOMENT 250 gr
MINI GRIJZE GARNAAL KROKETTEN Oorsprong : Zuid Amerika
met cocktail saus en Espelettepeper (5 stukken)

GELAKEERD GEEL KIPFILET

IBERISCHE HAM mc /an zoete aardappel en gember, jus van zwarte peper
80 gr
LUIKSE BALLETIJIES 1 piece :

MINI HAMBURGER ANGUS BEEF met bruin bier 2 piéces:
: ‘ SCHOTSE ZALMSTEAK

rose geservee rd

ZEEBAARS FILLET

Me > gebakken zoals U graag heeft
CROQUE BIKINI MET IBERISCHE HAM BLACK ANGUS BURGER UMAMI 200 gr
mozzarella di Bufala, truffels en witte truffel olie (4 stukken) Maredsous, ijsberg, krokant spek, rode ui, Umami-saus
GARNALEN POPCORN, KERRIE MAYONAISE KLAARGEMAAKT TARTAAR

je uid door ons
@ KAAS VAN HET MOMENT
'IOO% VAN WALLONIE @@ VERSE TAGLIATELLE A LA « NORMA »

u FJomﬂgex (Maud & Denis) s, gebakken aubergineblokjes, gezo

@I@ HERFSTSCHOTEL VAN ONZE
GROENTENHANDELAAR

yemaakte

BIJGERECHT

ECHTEN SEIZOENS GROENTEN

E PORTIES BABY GREENS EN ZELFGEMAAKTE
VINAIGRETTE VAN HET MOMENT

samamandelen, kaneel, geroosterd VERSE PASTA

GEBAKKEN AARDAPPELEN MET LOOK,
HOEVE ElI GEGAARD OP LAGE TIIM EN ROZEMARIJIN
TEMPERATUUR 64° MET Ul

e«Um

t mosterd mousseline POMMES FRITES MET RUNDERWIT

gens spek uree)
KIP EN GROETEN GYOZA
E ten, zoete aenn IV& bc 7*)
ZOETE CURRY SCAMPI RAVIOLI SAUCEN
e MAITRE D’'HOTEL BOTER

A LA MINUTE BEARNAISE

GEBAKKEN GANZENLEVER

broodje van

CREME VAN GROENE PEPER GEFLAMBEERD
MET COGNAC

k SCAN
& ontdek onze kaarten VEGETARISCHE SCHOTEL

>N staan tot uw DESCNIKKING

UMAM

BARIRESTAURANT




TO SNACK OR
TO SHARE

MINI SWEET PEPPERS STUFFED WITH TUNA

TIN OF SMOKED SARDINES

vith oak and beech wood Don Renaldo

MINI GREY SHRIMP CROQUETTES

vith cocktail sauce and Es te pepper (5 units

IBERIAN HAM

80 gr

ANGUS BEEF MINI BURGER

sucrine salad with truffled mayonnaise,

mozzarella di Bufala, trc

@ CHEESE OF THE MOMENT 'IOO% WALLOON

2 Denis

STARTERS
IN SMALL SIZES

BURRATA PEAR CHUTNEY

Oil, roc

8;) EGG 64°C IN ONION SHELL

Umami potatoes cream, mustard mous.

CHICKEN AND VEGETABLE GYOZA

sweet soy and mirin lacquer, baby

SWEET CURRY SCAMPI RAVIOLI

coconut milk, spring onions

PAN-FRIED FOIE GRAS

s, almonds and

k SCAN
& discover our cards

esame and almonds cinnamon, toasted bread

UMAM

BARIRESTAURANT

MAIN DISH

Our dishes are served with a sauce and two sides of your choice.

BEEFSTEAK OF THE MOMENT 250 gr

Origin : South America

YELLOW CHICKEN BREAST

sweet potato mousseline with ginger, spicy black pepper juice

REGIONAL HOMEMADE MEATBALLS  7unit:

with brown beer sauce 2 units :

SCOTTISH SALMON STEAK

served pink
MEUNIERE SEA BASS FILLET
UMAMI BLACK ANGUS BURGER

Vlaredsous, iceberg, cr

bacon, red o

PREPARED AMERICAN FILLET

segsoned by us

B\

% FRESH TAGLIATELLE A LA « NORMA »

ubergine cubes, salted ri

SIDE DISH

SEASONAL VEGETABLES

BABY GREENS AND HOMEMADE
VINAIGRETTE OF THE MOMENT

FRESH PASTA

FRIED POTATOES WITH GARLIC,
THYME AND ROSEMARY

POMMES FRITES WITH BEEF WHITE

SAUCES
MAITRE D'HOTEL BUTTER
A LA MINUTE BEARNAISE

GREEN PEPPER CREAM FLAMBEED
WITH COGNAC

VEGETARIAN DISH

tion on food a

ens are available to you from




