A
A

®

GRIGNOTER OU
PARTAGER

MINIS POIVRONS FARCIS AU THON

(5 pieces)
ARTICHAUTS MARINES A L'HUILE

et vinaigre balsamique « Giuseppe Giusti IGP » (8 pieces)

LA BoiTE DE SARDINES FUMEES

aux bois de chénes et de hétres Don

BEIGNETS D'’ACRA DE MORUE

uille (6 pieces)

MINIS CROQUETTES DE CREVETTES GRISES

cocktail maison au pir pieces)

JAMBON IBERICO BELLOTA
80 gr

MINIS BURGERS DE SAUMON LABEL ROUGE
vas

’G(’,‘n crine et

Renaldo

SHRIMP POPCORN, MAYONNAISE AU CURRY
MAKI DE BCEUF

t huile

mozzarella di Bufala, truffes et huile de truffe blanche (4 pieces)

FROMAGES DU MOMENT 'IOO% WALLONS
sel ve du F ager (Maud & Denis)
rop de Liege

PLANCHE DE L'UMAMI

ENTREES EN

ETITES PORTIONS

BURRATA AUX FIGUES CONFITES ET FRAICHE

tartare de t pomme verte, huile d'olive et

bergamot

EUF 64° FACON CARBONARA

~oriandre

en crodte
gre -doux

CHOU-FLEUR ROTI AU FOUR
arpika fu /
te et éc

mariné au cuma, ail, fondue de

Pecorino a

GYOZA DE POULET ET LEGUMES

uée de soja sucré et mirin

k SCANNEZ
& découvrez nos cartes

UMAM

BARIRESTAURANT

FR

0

PLATS

Nos plats sont servis avec une sauce et deux accompagnements au choix.

PAVE DE BEUF DU MOMENT 250 g

origine .'/j‘m’THj!’SCJLIC‘ au sud

SUPREME DE VOLAILLE JAUNE LABEL ROUGE

douces au gingembre,

SOURIS D'’AGNEAU CONFITE & LAQUEE
(CUISSON 'IZH)

et amandes

LES VERITABLES BOULETS

dilidje a la biere brune

COTE DE VEAU GRILLEE

350gr - origine : Belgique

PAVE DE SAUMON LABEL ROUGE

servi rosé origine : Ecosse
FILET DE MAIGRE MEUNIERE
BURGER UMAMI BLACK ANGUS

erg, bacon croustillant, oi ’7’7 ons rouges,

1 piece :
2 pieces :

sa

FILET AMERICAIN TRADITION

assaisonné par Nos soins

@@) PENNES FRAICHES ’

&) ASSIETTE AUTOMNALE DU MARAICHER

ACCOMPAGNEMENTS

LEGUMES DE SAISON

JEUNES POUSSES ET
VINAIGRETTE DU MOMENT MAISON

PATES FRAICHES

POMMES NOUVELLES POELEES A L'AlL,
THYM ET ROMARIN

POMMES FRITES AU BLANC DE BCEUF

SAUCES

BEURRE BLANC YUZU

MARENGO

BEURRE MAITRE D'HOTEL

BEARNAISE A LA MINUTE

CREME POIVRE VERT FLAMBE COGNAC

PLAT VEGETARIEN




M TE KNABELLEN
F OM TE DELEN

MINI PAPRIKA'S GEVULD MET TONIIN

(5 stukken)

O
O

@ ARTISJOKKEN GEMARINEERD IN OLIE

en balsamicoazijn “Giuseppe Giusti IGP” (8 stukken)
GEROOKTE SARDINES

met eiken- en beukenhout Don Renaldo

DONUT VAN KABELJAUW ACRA

rouillesaus (6 stukken)

MINI GRIJZE GARNAAL KROKETTEN

met cocktail saus en Espel peper (6 stukken)

IBERISCHE HAM

80 gr

LABEL ROUGE ZALMON MINIS BURGERS

mayonaise,

GARNALEN POPCORN, KERRIE MAYONAISE
RUNDVLEES MAKI

mozzarella di ifala, t

@ KAAS VAN HET MOMENT
'IOO% VAN WALLONIE

GERECHTEN
EINE PORTIES

on komkor
bergamot, roze bes

GEPOCHEERD El (64°) CARBONARA STIJL

re

KIP EN GROETEN GYOZA

nten, zoete sc ‘/J en mirin lak, baby

k SCAN
& ontdek onze kaarten

GERECHTEN

Onze gerechten worden geserveerd met een saus en twee bijgerechten
naar keuze.

RUNDERBIEFSTUK VAN HET MOMENT 250 9r

(U‘TL‘V“"H Zuid Amerika

GELAKEERD GEEL KIPFILET

mousseline van zoete aardappel en gember, jus van zwarte peper

GEKONFIJTE LAMSSCHENKEL (GEKOOKT 12H)

LUIKSE BALLETIJIES 1 piece :

met bruin bier 2 pieces :

GEGRILDE KALFSKOTELET

350 gr - Oorsprong : Belgié

SCHOTSE ZALMSTEAK

roseé geserveerd

OMBERVIS FILET MEUNIERE

BLACK ANGUS BURGER UMAMI 200 gr
Maredsous, ijsberg, krokant spek, rode ui, Umami-saus
KLAARGEMAAKT TARTAAR

gekruid door ons

O VERSE PENNES

a kaas, gesauteerde spinazie scheuten en

@ HERFSTSCHOTEL VAN ONZE
GROENTENHANDELAAR

BIJGERECHT

SEIZOENS GROENTEN

BABY GREENS EN ZELFGEMAAKTE
VINAIGRETTE VAN HET MOMENT

VERSE PASTA

GEBAKKEN AARDAPPELEN MET LOOK,
TIIM EN ROZEMARIIN

POMMES FRITES MET RUNDERWIT

SAUCEN

WITTE YUZU BOTTER
MARENGO SAUS

MAITRE D'HOTEL BOTER
A LA MINUTE BEARNAISE

CREME VAN GROENE PEPER GEFLAMBEERD
MET COGNAC

. VEGETARISCHE SCHOTEL

llergenen staan tot uw beschikking

van onze s

UMAM

BARIRESTAURANT




TO SNACK OR EN
TO SHARE e
MAIN DISH

Qur dishes are served w

MINI SWEET PEPPERS STUFFED WITH TUNA

Jles of your choice.

@ ARTICHOKES MARINATED IN OIL BEEFSTEAK OF THE MOMENT 250 g1
ynd balsamic vinegar "Giuseppe Giusti IGP" (8 units) Origin : South America

TIN OF SMOKED SARDINES

with oak and beech wood Don Renaldo

YELLOW CHICKEN BREAST

sweet potato mousseline with ginger, spicy black pepper juice

DONUT OF COD ACRA
rouille sauce (6 units) CAND'ED LAMB SHANK (COOKED 12H)

MINI GREY SHRIMP CROQUETTES

with cocktail sauce and Espelette pepper (6 units)

M EATBALLS Tunit:
!?EBIAN HAM with brown bee 2 units:
GRILLED VEAL CHOP
RED LABEL SALMON MINIS BURGERS 350 gr - origin : Belgium

wasabi ma yonnaise, sucrine

SCOTTISH SALMON STEAK
served pink

SHRIMP POPCORN, CURRY MAYONNAISE
MEUNIERE LEAN FILLET

BEEF MAKI

UMAMI BLACK ANGUS BURGER 200 gr

Maredsous, iceberg, crispy bacon, red onions, Umami sauce

CROQUE BIKINI WITH IBERIAN HAM

mozzarella di Bufala, truffles and white truffle oil (4 units)

PREPARED AMERICAN FILLET

seasoned by us

@ CHEESE OF THE MOMENT 100% WALLOON @g) FRESH PENNES
orgonzol la chee
ble

sautéed spinach shoots and shallots,

nu

@ MARKET GARDENER'S AUTUMN PLATE

SIDE DISH
STARTERS

IN SMALL SIZES SEASONAL VEGETABLES

FRESH AND CANDIED FIG BURRATA BABY GREENS AND HOMEMADE
s basil of VINAIGRETTE OF THE MOMENT

FRESH PASTA

REDFISH SEA BREAM
{ | green apple tartar, olive oil and bergamot, pink FRIED POTATOES WITH GARLIC,
e THYME AND ROSEMARY

berries and

POACHED EGG CARBONARA POMMES FRITES WITH BEEF WHITE

SAUCES

uma, bread

YUZU WHITE BUTTER

)

MARENGO SAUCE

urmeric, garlic, Pecorino

MAITRE D'HOTEL BUTTER
CHICKEN AND VEGETABLE GYOZA A LA MINUTE BEARNAISE

Thai t t soy and mirin lacquer, baby

onions

GREEN PEPPER CREAM FLAMBEED
WITH COGNAC

and

E' Y E . VEGETARIAN DISH

F SCAN tion on food allergens are available to you from

& discover our cards

UMAM

BARIRESTAURANT




