
ELBOT FUMÉ, FRAICHEUR DE GUACAMOLE
ET ZESTE DE LIME, BAIES ROSES, PAIN NAAN

ou

CARPACCIO DE BŒUF DU TERROIR,
HUILE D’OLIVE PRESSÉE AU BASILIC,

ARUGULA, COPEAUX DE GRANA PADANO, 
TOMATES CONFITES

_______

BOUILLON DE HOMARD INFUSÉ
À LA CITRONNELLE, PÊCHE DU CHEF

ET JEUNES LÉGUMES, RIZ JASMIN,
OIGNONS NOUVEAUX

ou

TOMAHAWK DE COCHON LÉGÈREMENT
SAUMURÉ JUSTE GRILLÉ, BLACKWELL,

MOUSSELINE DE PATATES DOUCES,
JEUNES POUSSES ACIDULÉES

  
  _______

 
PANA COTTA VERVEINE, SALADE FINE

DE FRUITS EXOTIQUES, COULIS DE MANGUE
ET CRUMBLE DE PISTACHES

Uniquement servi du mercredi au vendredi de 12h à 14h
Tout renseignement sur les allergènes des plats est à 

disposition de la clientèle auprès de notre personnel de service.

L U N C H

entrée - plat ou plat - dessert  26€
entrée - plat - dessert  30€


